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Zimecky komplex Kitiny mi svébytné kouzlo v kazdém ro¢nim obdobi, vtiskne se vim do paméti a na vés
den, kdy jste si fekli své ano zastivd nezapomenutelnd vzpominka. Mozn4 zanechd stopu tak hlubokou, ze
vzpominku svatebniho dne budete chtit obnovovat zas a dile, a nase misto se pro vis stane pfistavem jistoty
a krésnou tradici. Mezi obnovenimi manzelskych slibii patrné pfijdou slavnostni chvile pro nové premiéry
zivotd — kity a nékdy také, bohuzel, Zivota derniéry. Pro viechny tyto chvile vim zastdvime vérnymi
pravodci, a prévé proto nds tu méte. Jsme dimy a pdnové, co slouzi ddmdm a pantim.

Vyberte si jakékoliv misto nebo zpiisob provedeni obfadu a viechno ostatni uz nechejte na nas.

Pro novomanzele je v ptipadé Vyuzm komplexnlch sluzeb
pfipraveno novomanzelské apartma, které je vim jako

svatebni dar poskytovino zdarma.




Jaky typ
obraduw?

CIVILNI OBRAD

Oddavajici: ufednik radnice méstysu Kitiny

kontakt: www.krtiny.cz

Misto konani obfadu:

- radnice méstysu Kftiny

- prostory Zdmku Kitiny a pfilehlého zimeckého parku
- prostory Arboreta Kftiny

CIRKEVNI OBRAD

Oddavajici: predstavitel Cirkve ¢eskoslovenské husitské
kontakt: www.drevenykostelik.cz

Misto konani obfadu:

- prostory Zimku Kitiny a pfilehlého zimeckého parku
- prostory Arboreta Kftiny

Oddavajici: predstavitel Rimskokatolické farnosti Kftiny

kontakt: www.pmkrtiny.cz Misto konani obfadu:
- Poutni a farni Chrim P4né Jména Panny Marie ve Kitinich

SYMBOLICKY OBRAD

Svatebni obfad lze objednat i samostatné bez vyuziti gastronomickych
a ubytovacich sluzeb, vsak cena odrazi tuto skute¢nost bez exklusivity
prondjmu navaznych sluzeb.

’; ; \V\\’\r\'.Zillﬂﬁ‘k—kl‘ti]1\".CZ



Vv / /
obradni misto
+doatebni hostina

OBRADNI MiSTO V ZAMECKE ZAHRADE

Prondjem obfadniho prostoru, béznd dprava posekané trivy. 5000 K¢
Prondjem obfadniho prostoru v Zameckém parku: mimo bézné

tpravy posekané trivy, obfadni dekorace, vkusny zamecky sttl a 2 zidle,
polstirek na snubni prstynky, svatebni pero. 8 000 K¢

OBRADNI SALONEK JAKO MOKRA VARIANTA

V den obtadu podle aktudlniho pocasi se rozhodnete, zda vyuzijete obfadni salonek
— rezervaci salonku mite jiz od terminu rezervace venkovniho obfadu. 6 000 K¢

OBRADNI SALONEK POUZE PRO OBRAD A JINE NAVAZNE SLUZBY
NA ZAMKU KRTINY NEVYUZIVATE

V cené prondjmu je stil pro oddévajiciho s bilym ubrusem a skirting,
zidle dle pozadavku, minivéz, polstarek pro snubni prstynky, svatebni pero. 12 000 K¢

OBRADNI SALONEK V PRIPADE VYUZITI DALSICH SLUZEB
NA ZAMKU VE KRTINACH - SVATEBNI HOSTINA NA ZAMKU

V cené prondjmu je stil pro oddévajicfho s bilym ubrusem a skirting,
zidle dle pozadavku, minivéz, polstitek pro snubni prstynky, svatebni pero. 4 000 K¢
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% Zamek Krtiny

OBRADNI MISTO V ARBORETU KRTINY

Prondjem vyhrazeného mista v arboretu pro obfad — Svatebni louka nebo Amfitedtr. V cené je obiad,
stylovgl oddavaci zimecky stal, 2 zidle, Ig)olétéfek pro snubni prstynky, svatebni pero. Foceni po dobu

max. 2 hodin, vjezd auta pro zajisténi obfadu.

Uplnou novinkou je zde fotokoutek tzv. ,designovy picture point“ — zinrové dobovy obrizek trvalé
hodnoty.

www.arboretum-krtiny.cz/svatby.cz 9 000 K¢

SPOLECENSKY SAL A PRILEHLE FOYER
PRO SVATEBNI HOSTINU

V cené prondjmu jsou prostory v den svatebni hostiny, pfipravend slavnostni banketni tabule a
inventdf dle domluvy, vcetné bilych ubrust, stolniho inventire, pfirucni stolky na dary a kvétiny,
piipadné stolek na sweet bar — moznost vyzdoby svépomoci nebo jinou tfeti stranou, k dispozici chef
de rang, kuchat, prostor pro hudbu (DJ), moznost ukonceni svatebni hostiny pti dodrzovini no¢niho
klidu v pozdéjsi hodiné nez 24. hodina — k dispozici noc¢ni recepéni, parEovéni zdarma, vyuziti
piilehlého foyer pro obcerstveni formou rautu — jsou pfipraveny rautové stoly s bilymi ubrusy a
skirting, piirucni stolky na dary a kvétiny, pfipadné stolek na sweet bar, zizemf pro teply a studeny
raut, cﬁladniéka na nipoje. K dispozici taEé ﬁ)(uchyﬁka, do které si mazete ulozit

vlastni cukrovi, dorty, vino a domaci palenku. 25 000 K¢

SPQLECENSKY SAL, FOYER - POUZE PRONAJEM BEZ CERPANI
NASICH DALSICH NAVAZNYCH SLUZEB

V cené prondjmu je mobiliif stoly a zidle, jiny mobiliaf neni k dispozici. 40 000 K¢
Kuchynka — mycka, voda, chladnicka bez inventife. 5000 K¢
Vyuziti foyer u vstupu s koktejlovymi stolky pro uvitaci spolecenskou konverzaci 3 000 K¢
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SALONKY LOVECKY A OPLETALUV KE SVATEBN{ HOSTINE

V cené prondjmu jsou prostory v den svatebni hostiny, pfipravend slavnostni banketni tabule a
inventdf dle domluvy, vcetné bilych ubrust, stolniho inventire, pfirucni stolky na dary a kvétiny,
pfipadné stolek na sweet bar, moznost vyzdoby svépomoci nebojlnou treti stranou, k dispozici chef
de rang, kuchaf, prostor pro hudbu D_B, moznost ukonceni svatebni hostiny pfi dodrzovini
no¢niho klidu v pozdéjsi hodiné nez 24. hodina - k dispozici no¢ni recep¢ni, parkovini zdarma,
vyuziti ptilehlého foyer pro obcerstveni formou rautu — piipraveny rautové stoly spbﬂ}'lmi ubrusy

a skirting, zdzemi pro teply a studeny raut, chladnic¢ka na napoie.
& P Py Y peJ 15 000 K¢

CERVENY SALONEK - JIZNi KRIDLO ZAMECKEHO KOMPLEXU

V cené prondjmu jsou prostory v den svatebni hostiny, pfipraveni banketni tabule a inventat dle

domluvy, v¢etné bilych ubrust, stolniho inventarte, ptiruc¢ni stolky na dary a kvétiny, ptipadné stolek

na sweet bar — moznost vyzdoby svépomoci nebo jinou tfeti stranou, k dispozici salonni ¢i$nik,

kuchat, prostor pro hudbuVZD]), moznost ukonceni svatebn{ hostiny pfi dodrzovini no¢niho klidu v
0zdéjsi hodiné nez 24. hodina - k dispozici nocni recepcni, Parkovéni zdarma, vyuziti ptilehlého
oyer jsou piipraveny rautové stoly s bilymi ubruiy a skirting, zazemi pro teply

a studeny raut, chladnicka na népoje, k dispozici foyer, v cené prondjmu neni vyzdoba. 10 000 K¢

GARDEN PARTY STAN NA NADVORI

Pro vétsi spolecnost je mozno vyuzit prostor na travnaté plose Zimeckého nadvofi.
Party stan 10x20 m I|e umistén v zdmeckém parku u parkovisté. V cené prondjmu je nejen postaveni
bez ‘podlahy, mobilni sety (stoly a lavice) pro vimi pozadovany pocet osob, piivod elektrické

energie, osvétleni, mobilidr (rautové stoly, zizemi pro tepl}'l a studem{l raut, pressovac,
vycepni zafizeni, chladnicka s ndpoji), inventéf, ,salonni ¢isnik*, kuchaf. 40 000 K¢

Spoluprice s osvédéen}’rmi lokalnimi
svatebnimi agenturami

Dobra rada nad zlato. Pokud tipete a nevite si rady, profesiondlové vim rddi poradi. Nabizi

oradenstvi, realizaci v den konani vasi svatby a koor£naci ¢asti nebo celého svatebniho dne.
E(lientﬁm téz nabizi piijéovnu eventového a svatebniho vybaveni — od drobnych dekoraci az po
nabytek. Spolupracuji’s léty provéfenymi dodavateli a sleduji nejnovéjsi trendy, aby nabidli
komplexni sluzby ve'svété svateb.

Svatebni agentura Svatby veclirky
Michaela Ksicovd, tel. 739 470 113, svatbyvecirky@gmail.com, www.svatbyvecirky.cz

R4di pro vis zajistime:
Na pténi vim ridi doporu¢ime nase ovétené dodavatele — fotografa/fotogratku,
kameramana, floristku, hlidini déti apod.

www.zamek-krtiny.cz
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KLASICKY

Menu | 490 K¢

Aperitiv 0,11 aperitiv dle nabidky

Predkrm 70 g Sunkovi rolka s kienem a §lehackou,
pecivo

Polévka 0,331  Hovézi vyvar s jitrovymi knedlicky

a domicimi nudlemi
Hlavni chod 150 g Svic¢kova na smetané, citrén, brusinky,
slehacka, houskovy a karlovarsky

knedlik

ITALSKY

Menu II 550 K¢

Aperitiv 0,11 aperitiv dle nabidky

Predkrm 70 g Tatarik z uzeného lososa, jemné
opeceny toast

Polévka 0,331 Minestrone

Hlavni chod 200 g  Kufeci kapsa plnénd mozzarellou
a suSenymi rajcaty, zimecké brambuirky

MYSLIVECKY

Menu III 560 K¢

Aperitiv 0,11 aperitiv dle nabidky

Predkrm 70 g Zvéfinova pastika s brusinkami, pecivo
Polévka 0,331 Domici zeleninova

Hlavni chod 150 g  Kanéi kyta na Sipkové omacce,
bramborové krokety

CESKO-MORAVSKY

Menu IV 600 K¢

Aperitiv 0,11 aperitiv dle nabidky

Piedkrm 70 ¢ Rajce plnéné trhanym hovézim
masem, bagetka

Polévka 0,331 Kufeci vyvar s masem domicimi
nudlemi

Hlavni chod 200 g  Grilovana vepfova panenka, §touchané
brambory, fazolky se slaninou

FRANCOUZSKY

Menu V 700 K¢

Aperitiv 0,11 aperitiv dle nabidky

Piedkrm 70 g Parmskd Sunka se zlutym melounem,
pecivo

Polévka 0,331  Francouzskd cibulacka se syrovymi
krutony

Hlavni chod 200 g Hovézi licka na ¢erveném viné,
stouchané brambory

Pokrmy obsahuji alergeny. Konkrétni informace na vyZdddni.




Klasika
z Moravského krasu

v cené 580 K¢&/osobu
Raut je vzorové koncipova’n pro 30 osob

Studené piedkrmy

50 g Zvéfinova pastika s brusinkami zdobeni ofechy 15 porci
Hlavni pokrmy

75 g Veptovy steak na grilu 30 porci
75 g Plnéna kufeci kapsa mozzarellou a Spenitem 20 porci
100 g Tatarsky biftek, topinka s Cesnekem 5 porci
75 g Smazeny veptovy fizeCek 20 porci
75 g Smazeny kufeci fizecek 20 porci
75 g Zvéfinovy gulds s cibulkou 15 porci
100 g Lahtadkové domici pecené brambirky 20 porci

Vegetaridnské variace
100 g Rozpékany hermelin na olivovém oleji, brusinky 20 porci

100 g Ratatouille 10 porci
Salaty
100 g Smés listovych salitii s medovohoté¢i¢nym

dresinkem 18 porci
Dezerty
1 ks Jable¢ny zdvin z listového tésta 30 porci
1 ks Domici tvarohovy kolacek 30 porci
Pecivo
1 ks Peéivo mix 15 porci
Ovoce
50 g Dle sezénni nabidky 30 porci

Ndpoje budou iictovdny dle skutecné spotieby.
Pokrmy obsahuji alergeny. Konkrétni informace na vyZdddni.
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Kitinska pohoda

v cené 680 K&/osobu

Raut je vzorové koncipovin pro 50 osob

Studené piedkrmy

50 g Syrovi rolidda 40 porci
50 g Rajce plnéné sunkovou pénou 20 porci
50 g Uzeny losos na toastu 20 porci

50 g Syrové prkynko zdobené hrozny a ofechy 30 porci

Hlavni pokrmy
75 g Veptové panenka s dijonskou omackou 40 porci
50 g Grilovana rajc¢atka, gratinované brambory

se smetanou, listovy salitek a parmazin 25 porci
100 g Snopek fazolovych luski s anglickou slaninou 20 porci
100 g Marinované kufeci palicky 20 porci
75 g Kruti steak 20 porci
75 g Peceny pstruh na mésle 20 porci
100 g Grilovani zelenina 15 porci
100 g Opékané brambory 25 porci
100 g Divoka ryze 10 porci

Vegetaridnské variace
75 g Lasagne se Spendtem, smetanou a parmazinem 15 porci

75 g Vatena brokolice v pife se syrovou oméckou,

vafené brambory 15 porci
Saléty
100 g Zelny salat s kfenem a mrkvi 20 porci
100 g Smés listovych saliti s vinagretem 20 porci
Dezerty
1 ks Livanecky s lesnim ovocem 50 porci

1 ks Pana cotta/Tiramisu/dle aktualni nabidky 50 porci

Pecivo
2 ks Pecivo 50 porci
Ovoce
50 g Dle sezénni nabidky 25 porci

Ndpoje budou iictovdny dle skutecné spotieby.
Pokrmy obsahuji alergeny. Konkrétni informace na vyZdddni.
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Zimecka svatba

v cené 800 K¢&/osobu

Raut je vzorové koncipovin pro 30 osob

Studené piedkrmy

100 g Zvéfinovi pastika 5 porci
50 g Lososovy tartar s koprem na toastu 5 porci
50 g Studena vepfova pecené s kienem 5 porci
1 ks Kanapka s mozzarellou a cherry rajc¢itky 15 porci
Hlavni pokrmy

75 g Veptové panenka na bylinkich 20 porci
75 g Srndi gulds 20 porci
75 g Grilovana kufeci prsicka 15 porci
75 g Filet ze pstruha, koprovy dip 15 porci
75 ¢ Hovézi pe¢ené na zeleniné 20 porci
100 g Domici bramboricky 15 porci
100 g Lahtadkové bramburky 15 porci

Vegetaridnské variace
75¢ Zeleninové rizoto s d}'rni a parmazdnem 13 porci

Studené uzeninové a syrové variace

100 g (anglicky roastbeet, vepfova Sunka, uzeny vepfovy
bok, debrecinska pecené, uzeny hovézi jazyk, vybér
z Ceskych, italskych a francouzskych syra) 30 porci

Salty

50 g Michany salt s balkinskym syrem 25 porci
50 g Zelny salt s karotkou a olivovym olejem 5 porci
Dezerty

1 ks Kolicek s tvarohem, mikem a povidly 30 porci
1 ks Jable¢ny zdvin z listového tésta 30 porci
1 ks Ovoce v ¢okolidovém fondue 50 porci
Pecivo

2 ks Pecdivo 30 porci
Ovoce

50 ¢ Dle sezénni nabidky 30 porci

Ndpoje budou iictovdny dle skutecné spotieby.
Pokrmy obsahuji alergeny. Konkrétni informace na vyZdddni.
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Velk}’f Den

v cené 850 K¢/osobu

Raut je vzorové koncipovin pro 50 osob

Studené piedkrmy
100 g Pastika s brusinkami 20 porci

1 ks Mix kanapek s nivou, klobiskou a hrozny 30 porci

Polévka

0,25 1 Moravsk4 cibulacka 20 porci
Hlavni pokrmy

75 ¢ Marinovani veprové panenka s tymidnem 30 porci
75 g Pecené kachni stehno 35 porci
50 g Bramborové knedliky s uzenym masem 30 porci
75 g Kufeci pfirodni steak na rozmarynu 30 porci
75 g Hovézi pecené na viné 20 porci
75 g Punkevni pstruh po mlynatsku, koprovy dip 25 porci
100 g Stouchané brambory 30 porci
100 g Dusené bilé zeli 25 porci
100 g Bramborové knedliky 30 porci
Vegetaridnské variace

75 g Bramborové isky s makem prelité mislem 25 porci
100 g Hermelin v brambordku 15 porci

Studené uzeninové a syrové variace
100 g (dusend $unka, moravské uzené, uzeny hovézi

jazyk, moravské klobésy, variace syrti zdobena

hrozny a ofechy) 50 porci
Salaty
50g Zelny s koprem 10 porci
50 g Cerstva vicedruhova zelenina s olivovym

olejem a balsamikovym octem 30 porci
50 g Balkénsky syr s olivami 10 poreci
Dezerty
1 ks Nebe v hubé 25 porci
1 ks Zamecky jable¢ny zavin z listového tésta s

ofechy 25 porci
Pecivo
2 ks Pecivo 50 porci
Ovoce
50 ¢ Dle sezénni nabidky 50 porci

Ndpoje budou iictovdny dle skutecné spotieby.
Pokrmy obsahuji alergeny. Konkrétni informace na vyZdddni.
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Myslivecky raut

v cené 900 ké/osobu

Raut je vzorové koncipovdn pro 50 osob

Studené piedkrmy

75 g Zvéfinova pastika s brusinkami 10 porci
50 g Tatardk z jelena 10 porci
75 g Zampionov;’r pikantni salat 10 porci
50 ¢ Naklddani cervend fepa s kozim syrem 10 porci
Polévka

0,251 Zvétinovy bors¢ 20 porci
Hlavni pokrmy

75 g Srnéi medailonky s vinnou oméickou 30 porci
75 g Kandi gulds 40 porci
75 g Peceny kandi krk 30 porci
75 g Danék se sipkovou omackou 40 porci
100 g Pecena zvétinova zebra 30 porci
100 g Houskové knedliky 15 porci
100 g Opecené skubinky 15 porci
100 g Domici bramboricky 20 porci
100 g Lahtudkové bramburky 20 porci

Vegetaridnské variace
100 g Houbové rizoto se zeleninou a parmazinem 25 porci

Studené uzeninové a syrové variace
100 g (uzeny hovézi jazyk, zvéfinové sidlo se skvarky,

vybér z domécich a francouzskych syrii) 50 porci
Saléty
50 g Naklddané berani rohy s okurkami a cibulkou 20 porci
50 ¢ Pikantni saldt s feferonkami 10 porci
100 g Zelny salit s koprem 20 porci
Dezerty
1 ks Domici kola¢ s bortivkami 25 porci
1 ks Zamecky jable¢ny zavin z listového tésta 25 porci
1 ks Livanecek se zakysanou smetanou a lesnim

ovocem 25 porci
Pecivo
2 ks Pecdivo 50 porci
Ovoce
50 ¢ Mix ovoce dle sezénni nabidky 20 porci

Ndpoje budou iictovdny dle skutecné spotreby.
Pokrmy obsahuji alergeny. Konkrétni informace na vyZdddni.




